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DEFINICION DE ZONAS

ZONAS LOCALIZACION
RIOJA ALTA
Muestra N° 1 2 3 57
Obarenes
Término Mnpal - Paraje Haro - Vicuana Haro - Santamaria Haro - El Cuervo Haro - El Berrojo
Muestra N° 4 5
Il Tirén-Oja
Término Mnpal - Paraje Cihuri - La Arena Sajazarra - La Rad
Muestra N° 6 7
1] Sonsierra
Término Mnpal - Paraje S. Vicente - La Liende S. Vicente - Santamaria
Valpierre y Muestra N° 8-9 10
\% .
Proximids.

Término Mnpal - Paraje

S. Asensio-Cno. Carrera

S. Asensio - El Roble

Vv Bajo Najerilla

Muestra N°

11

12-13

14

Término Mnpal - Paraje

Cenicero - Las Quince

Cenicero - Carril

Fuenmayor - Los Llanos

Muestra N° 15 16 17
VI Centro
Término Mnpal - Paraje Fuenmayor - Los Llanos Fuenmayor - Los Llanos Fuenmayor - El Cuadro
Muestra N° 18 19
Vil Moncalvillo
Término Mnpal - Paraje Sotés - Palomar Sotés - Palomar
Muestra N© 20
Vil Yalde

Término Mnpal - Paraje

Tricio - Costanas

IX Alto Najerilla

Muestra N°

21

22-23

Término Mnpal - Paraje

Alesanco - Ajas

Alesanco - Valdecastellanos

RIOJA BAJA

X Iregua-Leza

Muestra N°

24-25-26

27

Término Mnpal - Paraje

Murillo - Cmno. Alberite

Logrofio - Malhumos

Xl Valle de Ocon

Muestra N°

28

29

30-31-32

Término Mnpal - Paraje

Ausejo - San Roméan

Alcanadre - Molinillo

Ocon - Gargantilla

i Tudelilla - EI Muestra N° 33-34
Villar Término Mnpal - Paraje Tudelilla - Cmno. Arnedo
Muestra N° 35 36
X Cidacos
Término Mnpal - Paraje Quel - Ermita Quel - Balcon
- Alhama- Muestra N° 37-38-41 39-40 56
Aldeanueva Término Mnpal - Paraje Alfaro - Tambarria Aldeanueva - Butrago Alfaro - Acequia
Muestra N° 42 43
XV Navarra
Término Mnpal - Paraje Bargota - La Planilla Viana - El Calvario
Muestra N° 44 45
XVI Navarra
Término Mnpal - Paraje Mendavia - Mainegra Mendavia - La Planilla
Muestra N° 46 - 47
XVl Navarra
Término Mnpal - Paraje Azagra - Los Prados
RIOJA ALAVESA
Muestra N° 48 49 50
Término Mnpal - Paraje Lapuebla L. - Miralobueno Laguardia - Entradillas Elvillar - Carra Logrofio
. Muestra N° 51 52 53
ALAVA

Término Mnpal - Paraje

Laguardia - La Costera

Elciego - El Prado

Bafios de Ebro - El Canal

Muestra N°

54

55

Término Mnpal - Paraje

Samaniego - Buencerrada

Labastida - Larrazuri
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. o Peso 100 | Grado Alcohdlico | Acidez Total Acido . . Intensidad
0
Zona N° Muestra Variedad Afio |Cota (m) granos Probable %Vol. | Tartrica (grll) pH Malico Potasio (mg/l),  IPT Antocianos Colorante
1 Tempranilo Haro| 1993 | 438 | 218,05 12,63 6,20 370 3,66 251000 | 4846 528,85 1258
g 2 Viora  Haro | 1975 | 480 | 19322 175 6,70 337 2,74 1700,00
-
o
x 3 Tempranilo Haro| 1997 | 465 | 18589 12,15 840 361 5,80 290000 | 5093 575,78 15,19
57 Tempranilo o000 490 | 230,04 12,69 7,00 3,60 422 3230,00
Blanco Haro
s 4 Te'g.‘:]'a'?"'(’ 1997 | 500 | 20985 1276 7,10 363 | 468 245000 4030 478,60 11,88
\g inuri
= Tempranillo
= 5 ks 1995 500 | 192,76 13,80 5,80 375 3,38 287000 | 52,17 543,51 13,60
Sajazarra
g 6 Tempranilo San - yq07 40 | 200,60 12,35 6,00 381 430 290000 | 41,03 482,56 10,52
% Vicente
S
<@ Tempranillo San
= 7 it 2000 500 | 200,40 11,47 6,80 359 372 269000 | 4520 470,90 11,96
8 Tempranilo San -y q0e 457 | 19408 1345 5,80 373 354 281000 | 3692 465,94 10,09
= Asensio
>
2 Viura San
2 9 . 1972 457 | 161,26 10,12 7,80 334 356 1900,00
= Asensio
=
= Tempranillo San
10 ‘ 2012 | 580 | 247,63 12,15 7,20 3,63 5,20 295000 | 3344 40313 9,13
Asensio
= 1 Tempranilo - yo08 434 | 20045 13.24 5,60 368 268 208000 | 2607 326,65 6,80
bre g Cenicero
< | &
3|2 Tempranillo
o | = 12 ! 1985 560 | 205,92 12,08 6,40 349 2,86 186000 | 3033 310,90 7,52
o = Cenicero
=
13 ViuraCenicero | 1978 | 560 | 21858 11,21 450 3,60 170 1870,00
14 Mazuelo 100 | g | 19472 11,07 8,80 3,36 414 2380 27,37 284,64 8,60
Fuenmayor
o 15 Tempranilo o0 5 | 23366 12,29 6,80 3,87 5,08 3640 40,88 530,31 10,92
£ Fuenmayor
8
= 16 Tempranilo 5000 48 | 18358 12,97 5,30 3,85 318 2690 32,36 49717 10,11
Fuenmayor
17 Gracan 1906 | 430 | 127,39 1324 7,90 326 160 1890 4187 647,80 21,42
Fuenmayor
A A
= 18 Te’gg{g‘g""o 1999 | 650 | 201,81 11,34 7,90 358 470 270000 | 3761 419,01 10,56
g
= Viura
= 19 j 1975 650 | 217,31 873 7,50 3,40 334 2210,00
> Sotés
)
s 20 GamachaTricio | 1998 | 530 | 178,38 10,39 10,20 319 444 183000 = 39,57 119,95 476
s
21 Tempranilo 000 | ga5 | 217,39 12,15 8,30 356 518 288000 | 4584 478,46 1245
o Alesanco
8
s Garnacha
= 2 1998 | 600 | 160,70 10,93 9,70 325 416 216000 = 37,33 200,29 12,35
= Alesanco
x
23 Viura Alesanco | 1990 | 600 | 179,45 10,32 6,50 337 2,00 1740,00

Los andlisis de las muestras 1 a 41 han sido realizados por la Estacién Enolégica de Haro.
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. o Peso 100 | Grado Alcohdlico | Acidez Total Acido Potasio . Intensidad
0
Zona N®Muestra L b | ) granos Probable %Vol, | Tartrica (gr/l) pH Malico (mgll) PT Antocianos Colorante
24 Maz“eF:OLM“""O 1986 460 | 13141 13,17 7,90 3,29 158 2120 38,12 517,20 711
. A
g 2 Tempranilo o7 4e0 | 17531 1283 450 374 1% 239000 | 3518 42,32 9,86
o Murillo R.L.
=
o Garnacha Murill
g 2 amacRi U0 1907 | 460 | 166,70 1472 5,00 3,70 134 241000 | 39,90 303,39 9,14
27 Gracano 1900 | 433 | 11063 14,84 590 353 124 2300 46,30 71958 2155
Logrofio
28 Te;\"f;;';'"(’ 2000 400 | 17934 13,38 450 3,69 162 217000 | 31,66 40413 9,02
29 Gamacha  yo00 | 400 | 16532 14,15 5,10 364 1,08 233000 | 37,03 240,12 6,11
5 Alcanadre
IS
2 A
P 30 Terg"crg:'"(’ 1984 | 565 | 23339 12,76 6,40 361 338 2870 58,91 390,33 9,75
g
=
3L GamachaOcon 1974 565 | 19201 1338 6,20 340 156 2190 40,00 285,59 7,30
2 Graciano Ocon | 2007 600 | 15761 10,86 9,90 312 322 2120 39,51 471,50 15,68
> 3 Tempranilo 001 |55 | 52160 12,90 5,20 367 2,34 238000 | 36,98 369,49 852
[} Tudelilla
E
- 34 Gamacha  yo00 | o5 | 18533 13,87 6,00 348 162 2190 3374 196,42 5,20
< Tudelilla
g 35 GamachaQuel 1996 480 | 19183 1311 5,00 381 2,90 2790 41,70 212,35 548
< |3
2 (&)
o -
< | = 3 | TempraniloQuel| 2001 | 520 | 20878 13,94 5,20 3,96 3,68 3750 4331 522,84 10,33
3
(2
37 Gamacha Alfaro | 1996 | 325 | 178,06 1450 450 3,67 0,86 2380 417 241,85 6,83
38 Tempranilo - yoa, a5 | 21967 13,66 420 3,93 2,14 2880 4,73 435,49 9,07
s Alfaro
g
c .
g 39 Tempranilo a0 | 397 | 168,86 13,87 420 379 166 2640 4016 546,70 11,79
=< Aldeanueva
«
5 Garnacha
2 4 1992 397 | 16957 1422 4,80 356 074 2310 3225 196,92 5,00
< Aldeanueva
=
>
4 Graciano Alfaro | 2002 = 325 | 11757 14,01 5,30 357 0,86 2170 50,00 574,51 18,23
55 Tempranilo o0 a7 VENDIMIADA
Blanco Alfaro
g 2 Tempranilo 0y | g VENDIMIADA
3 Bargota
©
=2
= a3 Ter\‘;i‘;rs;"”" 1992 474 | 16590 13,45 4,80 348 2,20 167000 | 22,00 270,00 6,00
g 4 Gamacha o00 | a65 | 16050 14,30 4,80 348 1,60 148400 | 21,00 147,00 4,80
S Mendavia
=
=3 45 Tempranilo e 576 | 18400 12,83 6,30 360 430 224700 | 22,00 336,00 6,00
Mendavia
g 16 Tempranillo 1991 a7
g Azagra
= VENDIMIADA
= Garnacha
=
= 47 o 1990 371

Los analisis de las muestras 42 a 47 han sido proporcionados por EVENA de Olite.
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Grado ) - A1 . .
Zona N° Muestra Variedad | Cota(m)| Afo Pef;igo Alcohdlico %Cr It(:i:za?trzl) pH AL ;IAallco P(chrt‘azl)o IPT Antocianos lg:jzrs;?]?g
g Probable %Vol, g 9 9
4 Tempranilo 40 yags | 189,95 13,40 512 3,67 175 : 56,03 645,10 1848
Lapuebla
49 |Viwalaguardia| 415 1975 | 21976 1245 436 3,68 151
50 Tegsi'lfgr'"o 515 | 2000 | 210,74 12,35 5,65 377 3,65 . 49,53 538,06 1493
<
ﬂ Tempranillo
u 51 \ 575 | 2001 | 183,79 11,60 5,65 3,65 2,62 . 57,61 524,08 1542
=z Laguardia
-
< .
5 52 Tempranilo | yeyyogs | 183,00 13,06 523 379 323 . 58,23 657,20 19,88
o Elciego
(2
53 Tempranilo |40 yog6 | 214,97 1240 767 362 402 . 62,21 546,10 17,79
Bafios Ebro
54 Tempranilo ooy oo01 | 211,64 12,30 7,65 359 431 . 52,81 603,20 1823
Samaniego
55 Tempranilo | yeeyogs | 105,38 1135 7,64 351 3,60 . 65,34 510,18 16,97
Labastida
COMENTARIOS

Q Ligero aumento del peso del racimo siendo mas significativo el aumento en las variedades blancas.
O Buena evolucion de los pardmetros de acidez, pH y alcohol probable.

O Destaca la mejoria en la evolucién de polifenoles y antocianos, avanzando su maduracion; aunque lento, es
positivo su comportamiento.

O Estado sanitario y vegetativo optimo.
O Se mantiene el adelanto de quince dias sobre la cosecha anterior.

O Los numeros de muestra 1, 3, 4, 5, 6, 8, 9, 10, 21, 22, 23, 52, 53 y 55 son vifiedos afectados por helada,
presentando una produccion muy baja, hecho que condiciona su maduracion.

Puede consultar los datos en WWW. r|O|aW| ne.Com
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