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Origen Calificada

DECLARACION DE APTITUD DE PARTIDA

DATOS DEL TITULAR

TITULAR: FECHAD.A.P.:

REGISTRO BODEGA N2: CODIGO D.A.P.:

Cosecha: iClase Vino: Volumen total (I.) =

Variedades Porcentaje Depésito Volumen (l.)

l. ENVEJECIMIENTO. VALOR C

- Barrica:

O

- Botella:

|
O

Il. ANALISIS FiSICO-QUiMICO. VALOR

GRADO ALCOHOLICO (% Vol.). Vino 12 fermentacién. Sélo para vino espumoso.

GRADO ALCOHOLICO (% Vol.). Después del degiielle. Sélo para vino espumoso.

GRADO ALCOHOLICO (% Vol.)

ACIDEZ TOTAL TARTARICA (gl/)

ACIDEZ VOLATIL ACETICA (g/1)

SO, TOTAL (mg/I)

AZUCARES REDUCTORES (g/I)

INTENSIDAD COLORANTE

INDICE DE POLIFENOLES TOTALES

pH

SOBREPRESION (bar). Sélo para vino espumoso.

OO 0o oo oo o oodo

ACIDO MALICO (g/1) <0,5¢g/l. [>0,5g/l.

OO0 00000 00 0 03
OO0 000000000 0s

RESULTADO DEL ANALISIS FiSICO-QUIMICO: O CUMPLE O NO CUMPLE

1. ANALISIS ORGANOLEPTICO.

DEFECTOS: O No O Si (indicar cudles).

RESULTADO DEL ANALISIS ORGANOLEPTICO: O CUMPLE O NO CUMPLE

V. DECLARACION DE LA BODEGA.

Categoria de vino:

O Joven O Crianza NOMBRE / CARGO: FIRMA:

[0 Reserva [ Gran Reserva

O APTO.
O NO APTO.

G1010-5



